
▪ Andouillette de Troyes snackée, mousseline 

de céleri fumé, échalotes confites au cidre 

▪ Polenta crémeuse au Chaource, escargots 

persillés et ail confit

▪ Poireau rôti, crème de Soumaintrain, 

noisettes torréfiées et miel

▪ Boudin blanc snacké, crème de maïs, raisins 

rôtis et champignons de saison

▪ Tigré noisette, crème praliné

▪ Mousse au chocolat noir, poire pochée et 

crumble de biscuit rose de Reims

Sessions d’ateliers culinaires
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